
EINDEJAARSFOLDER
Brood- en banketbakkerij

TOM DEWILDE
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Noire Intense
Donkere Chocolademousse, 
gezouten caramel,
chocolade biscuit

Caramelo
Bretoense zanddeeg ,caramel-
moussse , gepoceerde
appeltjes, Amandelbiscuit 

Framba-Christmas
Chocolade-frambozen moelleux , 
Frambozenmousse, Chocolade
crémeux ,merinue italien 

Ketterijstraat 1
9988 Watervliet 
Tel. 09 379 83 40

		  Openingsuren feestdagen:

		  Zondag 24 dec 			   7 tot 16 u
		  Maandag 25 dec   	 Watervliet	 7 tot 13 u     	
					     Eeklo 		  8 tot 12.30 u
		  Dinsdag 26 dec 			   gesloten
		  Zondag 31 jan 			   7 tot 16 u
		  Maandag1 jan 	 Watervliet	 8 u tot 13 u   	
					     Eeklo 		  enkel op bestelling vanaf 9.30 u .
		  Dinsdag 2 jan gesloten

	             Tijdens de middag zijn onze winkels doorlopend geopend.

Stationsstraat 54 
9900 Eeklo 

Tel. 09 378 24 23

dewilde.t@skynet.be
facebook.com/BakkerijTomDewilde

www.bakkerijtomdewilde.be

BESTEL VIA ONZE WEBSHOP ONLINE OP 

WWW.BAKKERIJTOMDEWILDE.BE
  

VERMIJD WACHTTIJDEN, KRIJG VOORRANG IN DE WINKEL

Wij wensen jullie alvast prettige eindejaarsfeesten!!!
Tom, Hilde en hun medewerkers



Bij het ger echt
* Kleine harde broodjes: volkoren, multi, sesam-maanzaad hotelbroodjes

* Broodjes gebakken in de vorm van een kerstboom (11 broodjes)

* Zachtgebakken broodjes (bruin, wit, vita +)

* Stokbroden gemaakt met desem op Franse wijze, heerlijke krokante smaak, wit en bruin

* Apollo’s wit, bruin, sesam en maanzaad 13 of 7 broodjes aan elkaar gebakken

* Notenbrood, roggerozijn- en rozijnenbrood

* Chiabatta

Aanrader: 
 - London broodje: meergranen broodje 

 met provençaalse kruiden en rozijntjes

 - Musli broodje: broodje van rogge musli en honig

Glaasjes groot:
*Framboos chocolade

Trendy mini gebakjes

* Citron Italien

* Zwarte woud

* Mini merique

* Mini advocaatjes

* Mini fruittaartjes

* Mini javanais

* Mini framboos

* Mini passievrucht-chocolade

* Mini choco mousse en donkere chocolade-mokka

Ruim assor timent minigebak in diver se smaken

* De klassieke kerstbuches:  
Slagroom - crème au beurre met keuze uit 

  vanille, mokka, praliné, chocoladeganache (overgoten met chocolade)
* Slagroomgebak:
 Meringue, millefeuille, tarte maison, fruitcoctail, biscuit, ganache, 
    fl an brésilienne, advocaattaart, javanais, st-honoré 
* Drooggebak:
 Rijsttaart, appelgebak, kriekentaart, frangipane, appelcake

Eloise: zachte amandelcrème, gepocheerde appeltjes, amandel chiboust

Tevens ook heerlijke geschenkartikelen:
fi jne pralines, huisgemaakte truffels, chocolade 
artikelen, boterdessert, fl orentieners enz

Vernieuwende individuele gebakjes

de ambachtelijke kerststol 
met amandelspijsLekker

ONZE klassiekers

Specialiteit van het huis

Tip: 
Steek uw broodje 

of stokbrood 
een paar minuten 

in de oven voor
 een krokante korst.

Tip: Snij uw gebak met een warm mes

SENTS TUR•WE

Puur  lokaal

BROOD GEBAKKEN MET TARWE 
EN OOGST UIT SINTLAUREINS

Onder nemen in eigen dor p met respect voo r tr aditie

T STEE(TJE) 
LOKAAL VOLKOREN 
BROOD MET PAARSE 

TARWE EN MOUT 
GEOOGST IN 

WATERLAND OUDEMAN # 
HET WATERLAND


